EX DOGANA

Restaurant - Snack bar - Banchetti per eventi

352 0402376

www.ristoranteexdogana.it
info@ristoranteexdogana.it



RISTORANTE

CON PRODOTTI MARCHIO
E PRODUTTORI LOCALI

ANTIPASTI

Tartare di vacca varzese, sovrano di latte di bufala,
insalatina di carciofi e sfoglia ai semi di papavero
(1) 3)4)7J 10)

Selezione di salumi e formaggi del parco,
cipollina in saor e cracker ai legumi (1,7,12)

Lingua di manzo arrostita, salsa verde e
sedano rapa al burro nocciola (1,3,4,7,10,12,15)

Tartare di trota marinata, cipolla croccante,
crema di latte di riso e cipolla, olio al dragoncello
(4,12)

Barbabietola al forno, caprino caramellato,
finocchi arancia e mais croccante e speziato (7)

15€

16€

14€

15€

13€



PRIMI

Spaghetti al ragout di lepre*, besciamella leggera,
emulsione di rucola (1,7,12,15) 16€

Riso carnaroli riserva “Az. Agricola San Massimo”,
zafferano in pistilli, Lodigiano e burro di centrifuga
(min. 2 pers.) (3,7,12) 16€

Fusillo di mais e riso, spuma di polenta,
bruscitt bustocchi e gremolada (7,12,15) 15€

Gnocco di patate rosolato con burro e salvia,
blu di bufala, mele e noci (1,3,7,8) 14€

SECONDI

Coscetta di pollo ripiena, carote arrostite
e fondo di pollo (7,10,12) 16€

Cervo* brasato con puree di patate
e salsa di brasato (7,10,12,15) 18€

Storione, salsa all'uovo e broccolo romanesco
con patate al forno (3,4,7) 20€

Rosti di patate, uovo al tegamino, cavolo rosso all'agro,
fondutina di formaggio stravecchio del Ticino
(3,7,12) 15€



DESSERT

Yogurt di bufala, miele dell'ex dogana, granola e
riduzione di vino rosso alla cannella (7,8,12) 7€

Biscotto morbido al cacao con crema chantilly alla zucca,
nocciole e amaretto (1,3,7,8) 7€

Dolce di Varese, spuma di latte e confettura di pera
(1,3,7) 7€

Torta di mele tiepida con crema inglese alla vaniglia
(1,3,7) 7€

N

(1o’

SR,
)

LE FARINE E I SALUMI CHE UTILIZZIAMO SONO PRODOTTI -

DALL’AZIENDA AGRICOLA “LA CIRENAICA” P,
I PRODOTTI CASEARI DI BUFALA SONO PRODOTTI @D’
DALLI’AZIENDA AGRICOLA “FRATELLI FACCHI” Slow Food"
Birra in bottiglia “OV” 500ml 8€
Bibite in vetro 4€
Bibite in lattina 3€
Caffe 2€
Acqua Nat/Frizz 100cl 2,50€

Coperto 2,50€




ALLERGENI

Cereali contenenti glutine

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce
Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi

X NG RE DN

Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Sesamo e prodotti a base di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
15. Aglio

* Questo prodotto potrebbe essere congelato allorigine

Gentile Cliente,
tutti i piatti possono contenere tracce di crostacei, uova, pesce,
arachidi, soia, latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo,

anidride solforosa, lupini e molluschi.

1l pane e di nostra produzione, viene prodotto con farina di grano

tenero e contiene glutine.

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari, siete pregati di chiedere

informazioni dettagliate su cibi e bevande al personale di sala.

Siamo a vostra disposizione per accogliervi al meglio.

Grazie.
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CAFFETTERIA

BIBITE

Caffe espresso
Caffe decaffeinato
Caffe corretto
Macchiatone
Caffe Americano
Caffe doppio
Caffe shakerato

Caffe shakerato corretto

Cappuccino

Cappuccino senza lattosio

Cappuccino di soia
Marocchino
Mocaccino

Latte bianco

Latte macchiato
Tea/Tisane
Cioccolata

Cioccolata con panna
Ginseng tazza piccola
Ginseng tazza grande
Orzo tazza piccola
Orzo tazza grande

1,20€
1,30€
1,60€
1,40€
1,40€
2,40€
2,30€
2,70€
1,60€
1,70€
1,80€
1,40€
1,80€
1,00€
1,80€
2,20€
3,50€
4,00€
1,40€
1,60€
1,40€
1,60€

Spremuta di arancia

CocaCola

CocaCola Zero

Fanta
Sprite
Chinotto
Estate

Succhi di frutta

Crodino
Sanbitter

Campari Soda

3,5€
3€
3€
3€
3€
3,5€
3€
3,50€
3€
3€
3,50€
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BIRRE ORSO VERDE

COCKTAIL

In Bottiglia o !\' Spritz 6€
. Aperol/Campari/Select, Prosecco, soda
Chiara 8€
Helles MI-TO 6€
Vermout rosso Bitter campari
Amaranta 8€ Americano 6€
Bock Vermut rosso, Bitter Campari, Soda
Vertigo 8€ Negroni 6€
Heller book Vermut rosso, Bitter Campari, Gin
Negroni Shagliato 6€
Vermut rosso, Bitter Campari, Spumante
BIRRE ALLA SPINA :
Boulevardier 6€
Vermut rosso, Bitter Campari, Whisky
Media Chiara Monchshof 0,5/ 5€ N
egrowsky 6€
Piccola Chiara 3€ Vermut rosso, Bitter Campari, Vodka
Media Rossa Monchshof 0,51 5€ glntonlc . 6/8€
in a scelta, tonica
Piccola rossa 3€ Ginfiz 6€
Gin, succo di limone e Soda
VINO Martini 6€

Calice prosecco 5€
Calice vino bianco 5/8€
Calice vino rosso 5/8€

Dry Vermut bianco, Gin
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Per i cocktail non presenti in lista chiedere allo staff. % h@o /



CARTA DEL

SPUMANTI

al calice

Sutto prosecco di Valdobbiadene 20€ 6€

A.Z. Sutto, Treviso Veneto

Preja metodo classico 28€
A.Z. Paolo Ferri, Suno (NO) Piemonte

Preja pa dose 40€
A.Z. Paolo Ferri, Suno (NO) Piemonte

Franciacorta Saten Le vedute 45€
A.Z. Le Vedute, Rovato (BS) Lombardia

ROSATI

Nebrose 20€

A.Z. Filadora, Mezzomerico (NO) Piemonte



BIANCHI

al calice

Lugana 19€  6€
A.Z Finil Boi, Moniga del Garda (BS) Lombardia

Costa di sera dei tabacchei 25€

A.Z. Costa di sera dei tabacchei, Suno (NO) Piemonte

Arneis Monchiero Carbone 22€ 8€
A.Z. Monchiero, Carbone Canale (CN) Piemonte

Greco di Tufo L'incanto 22€

A.Z. Contrada Mito Nusco (AV) Campania

ROSSI

al calice

Nobilior Nebbiolo 28€

A.Z. Filadora, Mezzomerico (NO) Piemonte

Ghemme Filadora 35€

A.Z. Filadora, Mezzomerico (NO) Piemonte

Vespolina 23¢  8€
A.Z. Dei Cavallini, Fara (NO) Piemonte

Barbera passito 20€ 6€
A.Z Terre di Ricaldone, Ricaldone (AL) Piemonte

Passione assoluta 22€
A.Z.Ville di Antane, Senzano (VE) Veneto

Etna rosso Ripiddu 21€

A.Z. Filippo Grasso, Randazzo (CT) Sicilia

DOLCI

al calice

Malvasia spumante dolce 20€ 5€
A.Z. Perrini Perrini Piacenza (P.C) Emiglia Romagna
Legadi Zibibbo 20€  5€

A.Z. Colomba Bianca Mazzara del Vallo (TR) Sicilia





